En una empresa de praductos ldcleos se fabrica helados con sabor a frutas, el componente principal es
| Ia leche fluida que viene en tachos de 50 [itros, los cuales son lransportados desde los almacenes del

- drea de recepcidn de leche o la seccidn da produceion en un carro manual en un licmpo normal de de 12
"minutos por viaje y en cada viaje se lleva 2 lachos. - :

i1 (Volumen necasario para su operacion) donde se preduce un calentamiento y enflriamiento rapldo de fa
‘leche en un tiempo normal de 20 minutos, concluido este proceso la leche pasteurizada pasa  mediante
| “un sistema de bonibeo al tlacho mezclador. : - Ch=r .
% (Bl tacho mezclador [unciona con una capacidad de 1200 litws y on esla elapa del proceso se inlroduce
un dilucidn del saborizante, edulcorante, emulsionante, y coloranle en una proparcion de 20% (2 lilros
i | por cada 10 de leche) - y se procede  a su mezclado homogenizador. La dilucidn de los elementos
7/ | indicados, se produce en el labaratario y se intresfuce desde un tanqua por bombzo: El lempo norml Irle
: este. proceso de mezclado es de 30 minutos, incluyendo la descarga de la dilucian. !
s .ia-l";::.,,Jr-e,-';. : 7. i A : :
' [ Una-vez homogenizada la mezcla, mediante una bomba newndtica se pasa la mezcla por Wberfa a las
- | maquinas enfriadoras eperacion que tiene un liempo estandar 150 litros por minulo. La empresa tene 4
‘1§ maquinas congeladoras de 300 litros cada una.En estas maguinas fa leche se convierte en helado, para
5 [ determinar. el tempo que tarda—en-congelarse adecuadamente sc efectuo un esludio  donde se
. | determina que en un="95-9%—dé las veces 5@lardabin—un.liempo de 25 minutos en lograrse
- \congelacidn adecuada, siefijpre’y cuanda ¢ mantenga leﬁfilmo ru:urrt!a_rll,f' 2
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[ Posteriormente el helado se vacia en lachos de 200 liras con el mismo sistma neumiatico anterior v
; ,;l“m?‘j se Ilqva los ta;fms a las envasadoras en un lempo de 5 minules por lacho.
Frarraoes e : [ 4 *
'__'.Las envasadoras con que cuenta la empresa son semislomalicas e inlreducen helado en vasilos de 250
ce. Cada uno, se dividio fa larea del envasado en 4 eleinentos v se analizaron 5 ciclos bajo el sislema de
cronomelraje continuo v se valord la actuacidn por cada ciclo segin escala ingiesn, y de acusrdo con la
‘tabla sidliente ( en minulos):
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Se determino la existencia  de un elemento casual constanle que se repile cada cinco ciclos con un
tiempo estdndar de 1 min. LS '

. En forma automalica los vasos llenos pasan medianle cinlas banspor ladoras hasla el siguienle puesta,
.donde se les coloca la tapa manual.

; Los vasilos plasticos se fabrican en la empresa en una linea semiaulomalica que licne 3 etapas bisicos
.+ ~operadas por un solo operario con las siguicntes capacidadaes normales,
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. Bl colocado de lapas en los vasos se lo realiza en forma manual por una operaria, cuyo tiempo ge |
eslablecio por el sislema MTM y se obluvo los siguienles movimientos simullaneos de ambas manos ; '1.‘, :
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(DISTANCIA EN PULGADAS)

Una vez tapados los vasilos de helado, en una cinla de banda pasan a una mesa de encajonado
donde un operador en forma manual  coloca dos docenas de vasilos on una bandefa especial en un
tiempo promedio cronomelrado de 1,5 segundas por vasg con una acluacion valorada en 85 punlos :

escala Inglesa. )i :

en levar simullaneamente 5 bandejas hasla

Luego las bandejas son transporladas en carros que permit £
en un liempo delerminado por evaluacion .

los congeladores de la zona de despacho en camiones
analitica de 2 minutos por caro. e

Bl colocado de las bandejas en los cangeladores liene un licmpo csténdar de 3 minutos por bandefa, -
Se liene eslablecido para todas las operaciones una tolerancia varioble de 21% para vamnes;v__ﬁ_‘j_“fﬁ?;
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En esta fibrica se trabaja de lunes a viernes 7 horas eleclivas de trabajo y el salario de los trabajadores Rl
es ce Os. 30 por jomal. El costo de Tuncionamiento de cualguier midquina es de Os. 16 hora.' ST R

DETERMIMAIR -

a) Dajo las condiciones acluales el liempo estandar por cico es de.... veeaseess e infunidad

- ° praductiva. i

b) Eltiempo estdndar por vasito con helado es Sl s e Y VASTED: : sl R

¢} La produccidn estdndar por dia con el mélodo ACEUA] E5 oaverersreenesnnVASILOS ( dia (7 horas) - LR

d) Como mejoraria la aclual produccidn con la minima inversion y considerando hasta;3 lwmos deiaan o
(rabajo? ..ceereseesnenVSIL0S [ SEITIAND, O G e

e) El tiempo estdndar por ciclo del mélodo Mejorado 65 de v/ unidad producliva. @ 554 ol

f)  Elndmero de puestos de trabajo total con el método mejorado es (B s sios st yaen PUESEDIS SHREN i bt
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FREsoLucION
1! TRANSPORTE DEE TACHOS OF ALMACEN DE MATERIA PRIMA A SECCION DE PRODUCCION ;
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: CMEZCLADO ;

«  Tacho mezclador
«  Capacidad: 1200 litros

- Introduccion de saborizante, edulcorante, emulsionante, v coloranie 20%
1000 litros de leche y 200 litras de colorante
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CONGELADORAS - | [ kel
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F: N/ ENVASADORAS Ta = 3w ({200 Unes
i /- Envasadoras somiautomalicas 7 = =
; } " +  VYasilos de 250 cc.
: _ Ml e « _ Elemento casual: se repile cada 5 ciclos 1000 litos de leche y 200 §ittos de coloranle
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_FADRICACION DE YASITOS i
Un solo aoperatio i
o TERMOCONFORMADO
000 piczas [ hora
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Como s un solo aperarlo ; 2
T = 70 + 52 -+ 69.33 = 199.33 min/ 800 VASITOS A
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COLOCADD DE TAPAS
» unaopemria i ekl
«  funbas manos
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